PODIUM 41 MENUPLAN

DIENSTAG, 11. AUGUST - SONNTAG, 16. AUGUST

MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 17.50)

VEGI-MENU

inkl. Suppe oder Salat (CHF 15.50)

Schmorbraten vom Rind

Mediterrane Gemiise-Lasagne

DIENSTAG Kréftige Rotweinsauce | Polenta Wiirzige Tomatensauce | Béchamel-Kruste
Griine Bohnen Zucchini | Aubergine | Peperoni
Poulet-Oberschenkel aus dem Ofen Mediterrane Gemiise-Lasagne
MITTWOCH Joghurtsauce | Couscous Wiirzige Tomatensauce | Béchamel-Kruste
Mediterranes Réstgemiise Zucchini | Aubergine | Peperoni
Gerduchertes Rippli (Schwein) Mediterrane Gemiise-Lasagne
DONNERSTAG Senf-Krdutersauce | Salzkartoffeln Wiirzige Tomatensauce | Béchamel-Kruste
Gedunsteter Wirz Zucchini | Aubergine | Peperoni
FREITAG Gebratenes Goldbrassen-Filet Rotes Gem{se Thai-Curry | Tofu
Zitronen-Buttersauce | Spinat-Risotto Bambusstreifen | Gemise | Basmatireis
Geschmortes Kalbsgeschnetzeltes "Zurcher Art" . .
. . Rotes Gem{se Thai-Curry | Tofu
SAMSTAG Champlgnc.)'n-Rahmsauce | Butter-Rosti Bambusstreifen | Gemiise | Basmatireis
Marktgemiise
Rindshackbraten | Bratenjus Rotes Gem{se Thai-Curry | Tofu
SONNTAG Butternudeln | Glasierte Karotten Bambusstreifen | Gemise | Basmatireis
CHEF’S CHOICE

Taglich wechselndes Meni fiir CHF 17.50.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Hausgemachte Kuchen, frischgemachte Sandwiches und verschiedene Glaces

LEGENDE / DEKLARATION

G = glutenfrei / L = laktosefrei / V = vegan
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Das Fleisch, Gefligel und Fisch beziehen wir aus der Schweiz. Abweichungen werden im Men deklariert.
Goldbrasse Herkunft: Tirkei

GGZ@Work Podium 41
Chamerstrasse 41, 6300 Zug

Reservation ab 10 Personen
Tel.: 041 546 28 12
E-Mail: podium41@ggz.ch

Dienstag bis Sonntag
1. Mai — 31. Okt., 10.00 - 22.00 Uhr
1. Nov. —30. April, 09.00 - 21.00 Uhr

GGZ@WORK



