DIENSTAG, 19. AUGUST - SONNTAG, 24. AUGUST

MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 17.50)

VEGI-MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 15.50)

Rigatoni mit Speck

Blumenkohl-Kdse Medaillon

DIENSTAG an einer cremigen Rahmsauce auf einem Ratatouille Beet
Peperoni gefiillt mit Hackfleisch und Reis Bl kohl-Kise Medaill
umenkohl-Kase Medaillon
MITTWOCH iberbacken mit Mozzarella ) '
] . auf einem Ratatouille Beet
auf einem Tomatensauce-Spiegel
Reis Casimir mit Poulet, Blumenkohl-Kdse Medaillon
DONNERSTAG ol . _
garniert mit rruchten auf einem Ratatouille Beet
) - Tortellini gefullt mit Ri i
FREITAG Zanderfilet mit Krauterkruste aus dem Ofen, a?\r:ianglzgifrcl:nterTIF:ahlrzostatlaquend Spinat
Serviert auf einem cremigen Weisswein-Risotto . .
ausgarniert mit Rucola
Schwedenbraten gefiillt mit Zwetschgen Tortellini gefullt mit Ricotta und Spinat
SAMSTAG mit einer cremigen Polenta an einer Zitronen-Rahmsauce
und saisonalem Gemdise ausgarniert mit Rucola
Tortellini gefullt mit Ricotta und Spinat
Schweinekotelett mit Krduterbutter ] g P
SONNTAG an einer Zitronen-Rahmsauce

Rosti-Kroketten und Gemiise

ausgarniert mit Rucola

CHEF’S CHOICE

Taglich wechselndes Mendi fiir CHF 17.50.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Hausgemachte Kuchen, frischgemachte Sandwiches und verschiedene Glaces

LEGENDE / DEKLARATION

G = glutenfrei / L = laktosefrei / V = vegan
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Das Fleisch, Gefliigel und Fisch beziehen wir aus der Schweiz. Abweichungen werden im MenU deklariert.

Fisch: Kasachstan

GGZ@Work Podium 41

Chamerstrasse 41, 6300 Zug

Dienstag bis Sonntag
1. Mai — 31. Okt., 10.00 - 22.00 Uhr
1. Nov. — 30. April, 09.00 - 21.00 Uhr

Reservation ab 10 Personen
Tel.: 041 546 28 12
E-Mail: podium41@ggz.ch

GGZ@WORK



