DIENSTAG, 30. SEPTEMBER - SONNTAG, 5. OKTOBER

MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 17.50)

VEGI-MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 15.50)

Poulet Sweet and Sour

Sautierte Schupfnudeln mit Cherry-Tomaten,

DIENSTAG mit Wok-Gemuse und Jasminreis Frihlingszwiebeln und Rahm
Alplermagronen mit Schinken und Speck, Sautierte Schupfnudeln mit Cherry-Tomaten,
MITTWOCH liberbacken mit Kase Frihlingszwiebeln und Rahm
Wildschwein Entrecote
. . Sautierte Schupfnudeln mit Cherry-Tomaten,
DONNERSTAG an einer RFtheln-Zwetschgensauce Frihlingszwiebeln und Rahm
mit Spétzli und Rotkraut
FREITAG Frittierte Calamari (Tintenfisch-Ringe) Hausgemachte Spatzli-Pfanne
mit Pommes und Gemiise mit frischem Marktgemiise und Bergkase
Schweizer Rinds-Laberli
-- H hte Spatzli-Pf
SAMSTAG mit Apfel, Zwiebeln an Marsala-Jus, ?usg'emac e >patzl "anne .
dazu Bratkartoffeln und Gemiise mit frischem Marktgemiise und Bergkase
Rinds-Kopf-Baggli an Rotwein-Jus Hausgemachte Spatzli-Pfanne
SONNTAG mit Kirbis-Kartoffelstock mit frischem Marktgemiise und Bergkise
CHEF’S CHOICE

Taglich wechselndes Men fur CHF 17.50.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Hausgemachte Kuchen, frischgemachte Sandwiches und verschiedene Glaces

LEGENDE / DEKLARATION

G = glutenfrei / L = laktosefrei / V = vegan
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Das Fleisch, Geflligel und Fisch beziehen wir aus der Schweiz. Abweichungen werden im Men( deklariert.
Tintenfisch: Peru

Reservation ab 10 Personen
Tel.: 041 546 28 12
E-Mail: podium41@ggz.ch

GGZ@Work Podium 41
Chamerstrasse 41, 6300 Zug

Dienstag bis Sonntag
1. Mai — 31. Okt., 10.00 - 22.00 Uhr
1. Nov. — 30. April, 09.00 - 21.00 Uhr

GGZ@WORK



