DIENSTAG, 21. OKTOBER - SONNTAG, 26. OKTOBER

MENU VEGI-MENU
inkl. Suppe oder Salat (CHF 17.50) inkl. Suppe oder Salat (CHF 15.50)

Pastetli mit Bratkiigeli (Poulet),
DIENSTAG Champignons, Erbsen

und Trockenreis

Casarecce mit Pesto und Rucola
ausgarniert mit gerosteten Mandeln

Schweinsbraten an Rotwein-Jus

MITTWOCH mit gebratenen neuen Kartoffeln
und frischem Marktgemiise

Casarecce mit Pesto und Rucola
ausgarniert mit gerosteten Mandeln

Hirschvoressen

DONNERSTAG dazu gebratene Semmelknodel

und Rotkraut-Gemise

Casarecce mit Pesto und Rucola
ausgarniert mit gerosteten Mandeln

Lachs-Medaillon Griines-Gem{se Thai-Curry
auf Kiirbis-Susskartoffel-Gemiise mit Jasminreis

FREITAG

Alpler-Magronen
SAMSTAG mit Schinken, Rostzwiebeln

und Kase Uiberbacken

Griines Gem{se-Thai-Curry
mit Jasminreis

Rinds-Hackbraten
SONNTAG mit Petersilien-Kartoffeln

und Coco-Bohnen

Griines-Gem{use Thai-Curry
mit Jasminreis

CHEF’S CHOICE
Taglich wechselndes Meni fiir CHF 17.50.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Hausgemachte Kuchen, frischgemachte Sandwiches und verschiedene Glaces

LEGENDE / DEKLARATION

G = glutenfrei / L = laktosefrei / V = vegan
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Das Fleisch, Gefligel und Fisch beziehen wir aus der Schweiz. Abweichungen werden im Men deklariert.
Lachs: Norwegen

GGZ@Work Podium 41 Dienstag bis Sonntag Reservation ab 10 Personen

Chamerstrasse 41, 6300 Zug 1. Mai - 31. Okt., 10.00 - 22.00 Uhr Tel.: 041 546 28 12
1. Nov. —30. April, 09.00 - 21.00 Uhr E-Mail: podium41@ggz.ch G GZ@WO RK



